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Al personale docente e ATA
Alla Dsga

Agli studenti e alle studentesse
Alle famiglie

All’utenza tutta

Albo - Sito Web

Oggetto: Giornata Mondiale dell’Alimentazione 2026 — “Radici che creano futuro”.

In occasione della Giornata Mondiale dell’Alimentazione FAO 2026, il nostro istituto scolastico
partecipera all’iniziativa “Radici che creano futuro”, che si terra venerdi 16 ottobre 2026, presso la
Sala Ostrichina del Parco Borbonico del Fusaro, a Bacoli.

La manifestazione, dedicata al rapporto tra territorio, alimentazione e comunita, prevede dalle 9:00
alle 13:00 il Piccolo Mercato del Gusto, a cura di Slow Food Campi Flegrei, e alle 11:00 il
convegno “Radici che creano futuro”, dedicato ai temi del cibo, della salute, della scuola e
dell’inclusione.

L’Istituto “Giovanni Falcone” sara protagonista con una rappresentanza degli studenti
dell'indirizzo Tecnico Agrario, impegnati presso lo stand con i prodotti dell'azienda agraria
annessa alla scuola, e con le studentesse dell'indirizzo Tecnico Turistico e Tecnico Turistico
Esabac che svolgeranno il ruolo di hostess per I’accoglienza dei partecipanti.

Al convegno delle ore 11:00 interverra inoltre il prof. Domenico Bortone, Docente e Supporter al
Coordinamento dell’Azienda Agraria di Licola dell’Istituto “Giovanni Falcone”, portando il
contributo della nostra scuola al confronto sui temi dell’alimentazione, della salute,
dell’educazione e dell’inclusione.

La partecipazione rappresenta un’importante occasione per valorizzare le competenze dei nostri
studenti, la ricchezza dell’offerta formativa dell’Istituto e il legame della scuola con il territorio
dei Campi Flegrei.

Si invita pertanto tutta la comunita scolastica e I’utenza a sostenere 1’iniziativa, contribuendo a un
momento di incontro, conoscenza e valorizzazione delle nostre radici agricole e culturali.

Il Dirigente Scolastico

Dott.ssa Rossella Tenore
(Documento firmato digitalmente ai
sensi del C.A.D. e normativa connessa)


mailto:nais06200c@pec.istruzione.it

ORGANIZZATO DA Con il patrocinio ORGANIZZATO DA

del Comune di Bacoli
O ity
Slow Food’ o
Campi Flegrei 3 | st

COMUNE DI BACOLI
IN COLLABORAZIONE CON

Slow Food' (ST \ G\) —
@D oy Foo e Q PRODOS & / TR
< ‘ - AP A AT st atrom ok
Slow Food* Campania ‘(":‘(((,::‘A :{:s N 5-‘
LINCLUSIONE

GIORNATA MONDIALE DELLALIMENTAZIONE 2026 - FAO

#Radiéi

Creanofuturo

Territorio, alimentazione, comunita

VENERDI 16 OTTOBRE 2026

Sala Ostrichina - Parco Borbonico del Fusaro - Bacoli

m Saluti e tavolo «Radici che creano futuro»

Territorio, cibo, salute, scuola e inclusione

Intervengono
Josi Gerardo della Ragione Rosanna Dottorini
Sindaco di Bacoli Psicopedagogista

. . Referente area disabilita - Cooperativa Proodos
Patrizia Spigno

Presidente Slow Food Campania Serena Morra

. . Biologa nutrizionista
Cosimo Orlacchio

Presidente Slow Food Campi Flegrei Luisa Gallo

Prof. Domenico Bortone Presidente associazione lo Diana

Docente e Supporter al Coordinamento
dell’Azienda Agraria di Licola dell’lS «Giovanni Falcone»

Modera: Adele Munaretto
divulgatrice enogastronomica

9:00-13:00 PICCOLO MERCATO DEL GUSTO

a cura di Slow Food Campi Flegrei

Paniere Flegreo - Degustazioni - Laboratori del Gusto

Incontra i produttori e scopri le produzioni locali.

Presenti anche I'Istituto Falcone e la Cooperativa Proodos.




