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L'azione metodologico-didattica ed educativa dell'I.S.I.S. "Giovanni Falcone"di Pozzuoli si propone
come finalità generale da realizzare:
-form arel'individuo eil cittadin o;
- consolidare ed eventualmente correggere l'orientam ento già avvenuto nella Scuola Second aria
di primo grado, favorendo il riconoscimento di risorse e attitudini, come pur e lo sviluppo delle potenzialità
individuali;
- sviluppare competenze specifiche per un rapido inserim ento nel mondo del lavoro e/o
per la prosecuzione degli studi;
-svi luppa re capacità di cooperazionee di duttilit à in un a realtà cultura leesocio-eco nomica inco ntinuo
e rapido mut ament o;
- formare giovani professionalità in una modern a cultur ad ell'azienda,d elturismo,
della salvaguardia e del recupero dell'ambient e
-i ntro dur re progressivamente ai linguaggi, ai metodi, alleproblematichep ropri e
delle singole arec disciplinari;
- favorire la matur azioned ellapropria ident ità acquisendo unane cessariaconsapevolezzac ritica;
-agevolare lac onoscenza delle peculiarità dello studio liceale e il confront o con altre possibili offerte ;
- favorire l'autonom ia nelle esperienze conoscitive e nei percorsi formativi in cui sia possibile impiegare
la personale creatività ;
-dest inare un a particolare atte nzione alla crescita armonica dell'adolescente in rapporto aséeagli altri .



VARIETA' E UNIFORMITA'

L'1.S.1.S. "Giovanni Falcone" comprende:
- !'Istituto Tecnico Turistico, e !'Istituto Tecnico Turistico EsaBac nella sede di Arco Felice;
-!'Istituto Tecnico Agraria , Agroalimentare e Agroindustria nella sede di Licola,

-il Liceo Scientifico nella sede diVarcaturo.
Ogni indirizzo ha un piano di studi e percorsi formativi specifici.
Esistono tuttavia scelte e attività formative comuni a tutto !'Istituto.

- LABORATORIINFORMATICI, con postazioni alunni individuali.
- LABORATORILINGUISTICI per la pratica delle lingue straniere.
- LABORATORISCIENTIFICI per attività di fisica, chimica e scienze della terra.
- LABORATORIO DI CHIMICA E BIOLOGIA per le esercitazioni pratiche.
- LABOTTEGA E IL CASEIFICIO, con laboratorio di trasformazione della produzione
dell'azienda.
- AZIENDA AGRARIA, con parco macchine e SERRE per le colture tipiche alimentari,
piante ornamentali e aromatiche.
- AULE LABORATORIO: ambienti di studio informatizzati in ogni aula con Smart TV, LIM e PC.
- LABORATORIO DI SIMULAZIONE amministrativo-contabile per aziende turistiche.
- AULA DISEGNO per la Storia dell'arte e materie grafiche . ~



AMPLIAMENTO DELL'OFFERTA FORMATIVA

Accoglienza: per un sere no inserimento nell'ambiente scolast ico.
Recupero e sostegno: corsi di recupero dopo il tri mestre e nel
per iodo estivo e consulenze individuali o di piccolo gruppo (sporte Ilo
didatti co) dura nte l'anno scolastico.
Orientamento: per una consapevole scelta universitaria o
post-seconda riao per l'inserimento nel mondo produ ttivo e del
lavoro.
Visite e viaggi d'istruzione: Mostre d'art e, musei,
osserva tori astronomici ,s iti geologici,ecos istemi natur ali,
aziende ,c ittà d'arteestor iche in Ita liaeinE uro pa.
Promozione del benessere: int ervent i educativi sui
principali temi della convivenzacivile, dell'int egrazione delle
diverse culture , del disagio dell'alimentazione.
Scambi culturali: con la partec ipazione a progett i quali
Trans'A!pede-Twinning.
Scuola in campo: progetti laboratoriali volti alla creazione di un
amb iente natur ale tipico.
Cineforum: come spunto per affronta re problematiche del nostro
tempo.
Più sport a scuola: affiancando alla cur ricolare pra tica sportiva , una
offerta pomeridiana finalizzata alla partecipazione a Giochi Sport ivi
Studenteschi.
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"Conoscere una seconda lingua
è come possedere

una se(~r~~~;;)nima "

"Lo sport consist e nel delegar e al corpo
alcun e delle più(;;!~~~atu~o~rtù dell'animo. "

"Tra vent'anni sarai più deluso
dalle cose che non haifatto che da quelle che haifatto .

Perciò molla gli ormeggi,
esci dal porto sicuro e lascia che il vento gonfi le tue vele.

Esplora ·(,~~f::U~i~)Scopri. "
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Il Diplom ato nel Turi smo ha competenze nel comparto delle imprese turi stiche e in
quelle dei macrofenomeni economici, della normativa civilistica e fiscale, dei sistem~i
aziendali. Int erviene nella valorizzazione integrata e sostenibile del patrimonio ~

cultura le, art istico, artigianale, enogast ronomico, paesagg istico e ambient ale. ~

Integra le competenze dell'ambito professionale con quelle linguistichee
informatiche per operare nel sistema informativo dell'azienda e contr ibuire sia
all'innovazione sia al migliorament o organizzativo e tecnologico dell'impresa. l_ e
E' ing rado di:ges tireserviziejo prodotti turis tici con part icolareatte nzione
alla valorizzazione del patr imonio paesagg istico,artistico,c ulturale,artigianale,
enogast ronomico del territorio; collaborare a definire con is oggeltipubblici
e privati l'imm agine turistica del territorio e i piani diqualificazione per lo
sviluppo dell'offert a integrat a; utilizzare i sistemi informativi,di sponibili ali vello
nazionale e internaz ionale, per proporr e servizi turi stici anche innovativi;
promuo vere il tur ismo integra to avvalendosi delle tecniche di comunicazione
multimediale; inte rvenirenellage stioneaziendale perg liaspett i organizzativi,
amministra tivi,co ntabili
e comme rciali,
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Ormai da tanti anni è sta to avviato nel nostro Tecnico Turis tico
il Progetto EsaBac, frutto di un accordo bilaterale tr a
il Governo Francese e quello Italiano e ha come fine la
promozio ne dell'adeguata conoscenza dell'italiano
per gli studen ti francesi e del francese per gli studenti italiani.
Il percorso prevede , dal terzo anno , lo studio della Storia in
lingua straniera, secondo la program mazione delineata

ell'accordo ed il potenziamento delle abilità linguistiche
attrave rso lo stud io di percors i lett erari scelti accura tamente

ai docenti in armo niosa corr isponde nza con i suggerimenti stab iliti
nel progetto.

Le oppo rtu nità offerte dal conseguimento del sudd etto diploma, che favorisce la crescita persona le dell' alunno ,
sono palesi:
- la possibilità di potere continuare gli studi Universitari
in Francia ;
- l'inserimento più agevole in un contesto lavorativo

naziona le, europeo ed internazionale; l:~Ji:!llli- scambio cultura le tra gli alunni delle classi coinvolte nel
Progetto EsaBacin Italia e in Fran cia;
Per sostenere il per corso degli alunni della classe ESABAC,
Il nostro Istit uto garan tisce la prepara zione del DELF BI e
DELF B2 attraverso progett i PTOF e PON e la
partecipazioneaivariscambic ultur ali,s tages, tea tro
francofono e ad attività var ie promosse
dai Ministeri Francesi e Italiani



Il Liceo Scient ifico offre una affidabile prep ara zione culturale sia in campo
scientifico, sia in campo umanistico. L'allievo affronta i più vari campi del
sapere,c onattenzionerigorosa alle implicazioniteoricheeconcett ualie
alle applicazioni pratiche e sociali.
L'allievo acquisisce e perfeziona un metodo di studio autonomoecritico
es i abitua all'approf ond iment o personale dei temi cultura li proposti , '
all'analisi interdisciplin are e alla ricerca.

La funzione prim aria del Liceo Scientifico è quella di preparare
agli studi universita ri per tutte le facoltàein particolare per quelle
scienti fiche; ma anche il solo titolo di studio finale, se non ci si iscrive
all'università, offre buon e possibilità di inserirsi nel mondo del lavoro (nel
settore del terziario e degli enti pubbli ci) grazie alla forma zione ricevuta
partic olarm ente flessibile ed equilibrata tr a fattori scientifici ed umanisti ci.
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Il Diplomato in Agraria, Agroalimentare e Agroindu stri a ha competenze
nelc ampodell'organizzazione ed ella gestion ed elle attivitàproduttive,

tr asformative e valorizzative del settore, con att enzione alla qualità
dei prodotti e al rispetto dell'ambient e; inte rviene, altresì. In aspett i

relativi alla gestion e del territo rio, con specificoriguardo agli
equilibri ambientali e a quelli idrogeolog ici e paesaggistici.

j/ln particolare

Ejil=iiiii"~ ~llab~::r::~tao di:
~ realizzazione di processi
produttiviecosostenibili,v egetali eanimali, applicando
irisultatidellericerchepiù avanzate;co ntro llarela
qualit àdelleproduzioni;individuare esigenze locali
per il miglioram ento dell'ambiente media nte controlli
e intervenir e nella prot ezione dei suoli e delle stru ttur e
paesaggistiche,asostegnodegliins cdiamenti cd clla
vitarurale; intervenir en els ettor ed ellatrasforma zione
attivando processi tecnologici e biotecnologici per
ottenere qualità ed economicità; cont rollare con i metod i contabili ed economici le predette attività,
redigendo documenti contabili, preventivi e consuntivi ; esprimer e giudizi di valore su beni, diritti e servizi;
effettuare operazioni catas tali di rilievo e di conservazione; inte rpretare cart e tematiche e collaborar e in attività
dige stion e del territorio; rilevare condizioni di disagio ambientale e progettar e interventi a prot ezione delle zone
di rischio; collaborare nella gestione delle attivit à di promozione e commer cializzazione dei prodotti agrari ed
agroindustriali; collabor are nella pianifi cazione delle attività aziendali facilitando riscontri di tr asparenza e
tracciabilità.



LE NOSTRE USCITE DIDATTICHE



"L'intelligenza cresce e porta fr utt i solo nella gioia.
La gioia di impar are è indispensabile agli studi

com e la respi:-g;!:;'~~l)a i corridor i."

"La scuola è il nostro passaporto per ilfu tur o,
poiché il domani appartiene a coloro
che ogg i si pre~c:r~~~~)ad affr ontarl o"

"La scuola ci insegna a capire la realtà .
Andare a scuola significa ap rire la ment e e il cuore alla realtà,

nella ricchezza dei su~L~sf..:;"~~;,,?elle sue dim ensioni ."

-, '



Il nostro Istituto organizza ogni anno
due eventi che coinv olgono tutta la

comunità scolastica (sede di Licola):
uno in prossimità del Natal e

e l'altro in primavera .



DOVE8IAMO

Sede di Pozzuoli
Viale dell'Iiuroopa Unita, 13
800 78 Pozzuo li (NA)
Tel.081 -8665200

Sede di Licola
Via Domitiana , 150
800 72 Pozzuoli (NA)
Te/. 08 1-86 78156

Raggiungihile
con la Ferrovia Cumana
e lel inee diau tobus della C.T.P.e S.E.P.S.A.

Raggiungihile conl aF errovia Circumflegrea
e le linee di autobus dellaC .T.P.

CONTATTI

\

\

Sed e di Va rca tu ro Raggiungibile con la Ferro via Circumtlegrea
Via dei Gelsi e le linee di auto bus della C.T.P.
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